


Suppen

• Legiertes Kressesüppchen mit Krebsschwänzen und Pernodsahne	 E 	 7,50

• Doppelte Rinderkraftbrühe mit kleinen Teigtaschen 
	 und Gemüsestreifen	 E 	 6,50

Vorspeisen (mit Baguette oder Brot serviert)

• �Carpaccio von hausgebeiztem Kräuterlachs in 
	 Limonen-Pfeffermarinade und kleinem Salatbouquet 	 E 	 11,00

• Frische Blattsalate in Champagnerdressing mit gebratenen 
	 Riesengarnelen im Sesammantel 	 E 	 12,00

• Salat von Tomate und Mozzarella mit Basilikumpesto 
	 und gehobeltem Parmesan	 E 	 10,00

Salate

• �Kleiner Ackersalat mit sautierten Champignons,
	 geröstetem Bauchspeck und Weißbrotwürfel 	 E 	 8,50

• �Antipasti-Salat mit Basilikumpesto, mariniertem Schafskäse,
	 Stangenweißbrot und Butter 	 E 	 9,50

• �Italienischer Salat in Balsamicodressing mit 
	 gebratener Hähnchenbrust, Stangenweißbrot und Butter 	 E 	 10,50

• �Frische Blattsalate mit Gurken, Tomaten, 
	 gebratenem Garnelenspieß, Stangenweißbrot und Butter 	 E 	 11,00

Hauptgänge

Fleisch

• �Gratiniertes Entrecôte mit Pfefferbutter auf Rotweinsauce
	 Bohnenbündchen und Kroketten	 E 	 19,50

• �Sautierte Rinderfiletwürfel mit frischen Steinchampignons
	 in Roquefortsauce, Broccoliröschen und feine Nudeln 	 E 	 21,00

• �Gebratenes Kalbsrückensteak mit Tomate und Mozzarella 
	 auf Paprikagemüse und Kartoffelgnocchi 	 E 	 19,50

Fisch

• �Frikassee von Lachs und Zander mit kleinen Gemüschen
	 in Safransauce und Kräuterreis 	 E 	 18,50

• �Gebratene Lachsschnitte auf gerösteten Zucchinischeiben,
	 Basilikumsauce und Schwenkkartoffeln 	 E 	 19,50

Vegetarisch

• Ragout von frischen Steinchampignons mit Käse-Spinatknödel 	 E 	 12,50

Dessert

• Grütze von Beerenfrüchten mit Vanillerahmeis	 E 	 6,50

•	Gratinierte Früchte mit Pistazieneis 	 E 	 7,00

•	Marinierte Ananasspalten mit Eisgugelhupf 	 E 	 8,00

Fragen Sie auch nach unserer Eiskarte.

Käse

• Kleine Käseauswahl mit blauen Trauben, Brot und Butter 	 E 	 8,50

Folgende Allergene sind in den Gerichten dieser Seiten enthalten: 
Glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Ei, Fisch, Erdnuss, Soja, Laktose, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesam, Sulfite,
Lupinen, Mollusken. Bei Allergie auf ein oder mehrere Allergene sprechen Sie bitte mit unserem Restaurantleiter. 
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